
 

Inklusivpreise 2024 / Druckfehler vorbehalten 
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Griaß Aic h, beim 
 

 

Sonntag is unser  
Familien - Gasthaustag 

des hoaßt  

genüsslich Essen & Trinken  

gmiatlich zomsitz’n, mitanond schatz’n  

& 

oafoch Zeit hom. 

Dahoam of Genuss & Gmiatlichkeit 

Sche das do seids! 
 

 

 
Allergene - Legende 

A = glutenhaltig F = Soja N = Sesam 

B = Krebstiere G = Milch od. Laktose O = Sulfite 220 -228 

C = Ei H = Schalenfrüchte P = Lupinen 

D = Fisch L = Sellerie R = Weichtiere 

E = Erdnuss M = Senf 
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Vorspeisen 
 

Beef Tatar ACGLO 

Butter / Brot / Chili Mayo 18,80 

 

GrafenWirt Sulz ACGLO 

Sulz vom Oberio Schwein Vorspeise 10,80 

Grammel Strudel / Käferbohnen / Kernöl / Zwiebel 13,80 

 

Gemischter Salatteller LO 6,80 

Kernöl  

 
 

Suppen 
 

 

Kräftige Rindsuppe ACGL 

…mit Frittaten 5,80 

…mit Fleischstrudel 5,80 

…mit Leberknödel  6,50 
 

 

 

Spargelcremesuppe  ACGLO 

Räucherfisch Cannelloni 7,80 
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Hauptspeisen  
 

 
 

Unser Sonntags Klassiker  
 

Gedünsteter Zwiebelrostbraten  ACGLO 

vom Aicher Jungrind, Kajetan Danklmaier, vlg. Weikl Aich 

Kräuternockerl / grüner Spargel / Preiselbeeren  23,80 
 

 

 

 

 

Hendlfiletsalat ACGLO klein 15,80 

Maishendl in Cornflakes-Kruste / Blattsalate / Preiselbeer Dressing 17,80 
 

 

 

Bärlauch Risoni  ACGLNOH 

gebackene Champion / Kohlrabi / Frühlingssalat  16,80 
 
 

 

 

Wienerschnitzel vom Oberio-Schwein  ACGL 

Petersilienerdäpfel / Preiselbeeren klein 14,80 

 16,80 
 

 

 

Pikantes Cordon Bleu vom Oberio-Schwein ACGLO 

Schinken / Käse / Paprika / Pfefferoni  

Mini-Ofenerdäpfel / Sauerrahm – Knoblauch Sauce klein 15,80 

 17,80 
 

Filet Spieß ACGLO 

Schwein / Rind / Maishendl  

Pommes / Gemüse / Pfeffersauce / Gewürzbutter  21,80 

  
 

Saibling Filet ACDGLO 
Bärlauch Risoni / Kohlrabi / Frühlingssalat  klein 23,80 

 26,80 
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Spargel & Kalb  ACGLO 
Spargel Weiß & Grün / gebackenes Schnitzel vom Kalb  

Sauce Hollandaise / Drillinge Erdäpfel 25,80 
 
 

Spargel & OX  ACGLO 
Spargel Weiß & Grün / Rumpsteak vom Aicher Jungrind 150g 

Sauce Hollandaise / Drilling Erdäpfel  29,80 

 
 
Siaßigkeiten  
 

 

Palatschinke ACGO 

Marillenmarmelade oder Preiselbeermarmelade per Stück 4,50 
 

Eis-Palatschinke ACGOH 

Vanilleeis / Schokosauce / Schlagobers / Mandelsplitter per Stück 7,80 
 

Affogato ACGOH 

Espresso / Vanilleeis / Schoko Brownie 8,80 
 

Schoko Erdbeer Torte ACGOH 5,50 

 

Mango Schnitte ACGOH  5,50 
 

Rhabarber & Topfen  ACGO 9,80 

Topfenknödel / Rhabarber Ragout / Sauerrahm Eis 
Werden frisch eingekocht 15 Minuten Geduld bis zum Genuss  

 


